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Menús únicos elaborados por nuestro

equipo de cocina

Reserva ya tu mesa

Menús únicos elaborados por nuestro

equipo de cocina

Reserva ya tu mesa

Solo bajo reserva previa
Mínimo 8 personas

Para grupos de 10 personas o más se
cobrará fianza previa del 20%, que se

descontará en la cuenta final.



Menú Bruma
Entrantes
1 ración cada 4 PAX

Pastel de cabracho
con tostas

Zanahorias a la brasa con salsa de 
Idiazábal y pesto

Principales

Lingote de costilla asada sobre parmentier y
compota de manzana reineta

Salmón en miso con 
cítricos y encurtidos

Postre
Coulant de chocolate 

con helado

INCLUYE:
Vino tinto Tiara

Vino blanco Cañas y Barro Verdejo
Cava Terra Eva

Servicio de pan y agua
Café o infusión

Orujo, hierbas o crema

www.sierrabrama.com

Nuestras croquetas de
jamón caseras

35 € IVA incluido

Menú Brama
Entrantes
1 ración cada 4 PAX

Cecina de Angus con lascas de 
parmesano y polvo de torrezno

Gambones a la plancha

Principales

Pintada rellena de foie
con sus jugos

Canelón de marisco con
bisque de bogavante

Postre
Tiramisú casero

INCLUYE:

Vino tinto Gota de arena
Vino blanco Melior by Matarromera Verdejo

Cava Terra Eva
Servicio de pan y agua

Café o infusión
Orujo, hierbas o crema

www.sierrabrama.com

Crema de boletus de la
Sierra de la Culebra

44 € IVA incluido

*Los menús están sujetos a la disponibilidad de los productos en el momento de la contratación. En caso de no disponer de algún ingrediente, este será sustituido por otro de igual o superior calidad, sin menoscabo del conjunto del menú. Los precios indicados
tendrán validez durante un plazo limitado desde la fecha de emisión de la oferta y podrán modificarse una vez transcurrido dicho plazo.

Menú Vera
Entrantes
1 ración cada 4 PAX

Foie mi-cuit
con tostas y acompañantes

Zamburiñas a la plancha

Principales

Canelón de rabo de toro
con sus jugos

Rodaballo al horno 
con almejas 

Postre
Milhojas de hojaldre

casero

INCLUYE:
Vino tinto Ademán roble

Vino blanco Loess Verdejo
Cava Terra Eva

Servicio de pan y agua
Café o infusión

Orujo, hierbas o crema

www.sierrabrama.com

Plato de jamón ibérico 50% 
y queso de oveja DOP Zamorano

59 € IVA incluido

Bisquet de marisco

Sorbete Sorbete
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